


К Э К Э К Э К Э К Э К Э К Э К Э

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ 
ПОДГОТОВКА 1476 768 1422 654 768 26 28 582 582 0 0 698 672 10 16 110 98 6 6 86 70 10 6

ОУД Общеобразовательные учебные 
дисциплины 1476 768 1422 654 768 26 28 582 582 0 0 698 672 10 16 110 98 6 6 86 70 10 6

ОУПб.01 Русский язык 2 72 30 66 36 30 2 4 34 34 38 32 2 4

ОУПб.02 Литература 2 108 54 108 54 54 34 34 74 74

ОУПб.03 История 2 136 46 128 82 46 2 6 68 68 68 60 2 6

ОУПб.04 Обществознание 2 72 34 72 38 34 34 34 38 38

ОУПб.05 География 2 72 36 72 36 36 34 34 38 38

ОУПп.06 Иностранный язык 3 144 130 132 2 130 6 6 34 34 68 68 42 30 6 6

ОУПб.07 Математика 4 232 50 216 166 50 10 6 34 34 44 44 68 68 86 70 10 6

ОУПп.08 Информатика 2 144 116 144 28 116 68 68 76 76

ОУПб.09 Физическая 
культура/Адаптационная 

2 1 72 68 72 4 68 34 34 38 38

ОУПб.10 Основы безопасности и защиты 
Родины 2 68 46 68 22 46 34 34 34 34

ОУПп.11 Физика 2 108 40 108 68 40 34 34 74 74

ОУПб.12 Химия 2 144 78 132 54 78 68 68 76 64 6 6

ОУПб.13 Биология 1 72 24 72 48 24 72 72 0

Индивилуальный проект 32 16 32 16 16 0 32 32

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ 
ПОДГОТОВКА 4104 2522 3954 1392 1010 40 40 102 30 30 166 156 4 6 502 502 778 738 10 30 612 586 8 18 900 894 6 612 560 16 36 504 488 4 12

ОГСЭ
Общий гуманитарный и 
социально-экономический 
учебный цикл

432 322 432 110 322 92 92 56 56 56 56 92 92 56 56 80 80

ОГСЭ.01 Основы философии 6 36 36 36 36 36

ОГСЭ.02 История 3 36 36 36 36 36

ОГСЭ.03 Иностранный язык в 
профессиональной 
деятельности

8 164 164 164 164 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 24 24

ОГСЭ.04 Физическая культура/ 
Адаптивная физическая 
культура

8 164 158 164 6 158 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 24 24

ОГСЭ.05 Психология общения 8 32 32 32 32 32

ЕН
Математический и общий 
естественнонаучный учебный 
цикл

180 36 180 144 36 34 34 42 42 40 40 28 28 36 36

ЕН.01 Химия 6 144 36 144 108 36 34 34 42 42 40 40 28 28

ЕН.02 Экологические основы 
природопользования 8 36 36 36 36 36

ОПЦ Общепрофессиональный 
цикл 612 304 604 300 304 30 30 34 34 200 200 74 66 2 6 118 118 92 92 64 64

ОП.01 Микробиология, 
физиологияпитания, санитария 
и гигиена

2 64 32 64 32 32 30 30 34 34

ОП.02 Организация хранения и 
контроль запасов сырья

4 96 34 88 54 34 2 6 68 68 28 20 2 6

ОП.03 Техническое оснащение 
организаций питания 3 64 27 64 37 27 64 64

ОП.04 Организация обслуживания 6 64 34 64 30 34 64 64

ОП.05 Основы экономики, 
менеджмента и маркетинга 6 96 42 96 54 42 68 68 28 28
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Наименование учебных
циклов, разделов,

дисциплин,
профессиональных модулей,
междисциплинарных курсов

(МДК), практик
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Распределение по курсам и семестрам, час

ПА

Курс 4

2029/2030 уч. год
Семестр 7 Семестр 8
8(8)/1нед. 8(5)/1нед.
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Курс 3

2028/2029 уч. год
Семестр 5

СР

3. План учебного процесса
3.1. План учебного процесса  43.02.15  Поварское и кондитерское дело
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Во взаимеодействии с 
преподавателем Курс 2

2027/2028 уч. год
Семестр 3 Семестр 4 
13(3)/1нед. 14(9)/1 нед.
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Курс 1

2026/2027 уч. год
Семестр 1 Семестр 2

17 нед. 22 (1)/1 нед.
Семестр 6 

12(4)/1 нед.



ОП.06 Правовые основы 
профессиональной 
деятельности

8 32 5 32 27 5 32 32

ОП.07 Информационные технологии в 
профессиональной 
деятельности

5 96 72 96 24 72 46 46 50 50

ОП.08 Охрана труда 8 32 10 32 22 10 32 32

ОП.09 Безопасность 
жизнедеятельности 3 68 48 68 20 48 68 68

ПЦ Профессиональный цикл 2880 1860 2738 838 348 40 40 102 132 122 4 6 176 176 606 574 8 24 398 372 8 18 688 682 6 556 504 16 36 324 308 4 12

ПМ.01

Организация и ведение 
процессов приготовления и 
подготовки к реализации 
полуфабрикатов для бдюд, 
кулинарных изделий 
сложного ассортимента

280 180 264 84 36 4 12 114 114 166 150 4 12

МДК.01.01 Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных 
полуфабрикатов

3 42 10 42 32 10 42 42

МДК.01.02 Процессф приготовления, 
подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

4 88 26 78 52 26 4 6 88 78 4 6

УП.01 Учебная практика 3 72 72 72 72 72

ПП.01 Производственная практика (по 
профилю специальности) 4 72 72 72 72 72

ПM.01.ЭК Экзамен квалификационный
4 6 6 6 6

ПМ.02

Организация и ведение 
процессов приготовления, 
оформления  и подготовки к 
реализации горячих бдюд, 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей  
различных категорий 
потребителей, видов и форм 
обслуживания

458 266 442 156 50 20 4 12 282 282 176 160 4 12

МДК.02.01

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации горячих бдюд, 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента 

4 44 8 44 36 8 44 44

МДК.02.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
горячих бдюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 
ассортимента 

5 192 42 182 120 42 20 4 6 94 94 98 88 4 6

УП.02 Учебная практика 4 72 72 72 72 72

ПП.02 Производственная практика (по 
профилю специальности)

5 144 144 144 72 72 72 72

ПM.02.ЭК Экзамен квалификационный 5 6 6 6 6

ПМ.03

Организация и ведение 
процессов приготовления, 
оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и форм 
обслуживания

372 256 356 100 40 4 12 222 212 4 6 150 144 6



МДК.03.01

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента 

52 10 47 37 10 2 3 52 47 2 3

МДК.03.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 
ассортимента 

98 30 93 63 30 2 3 98 93 2 3

УП.03 Учебная практика 72 72 72 36 36 36 36

ПП.03 Производственная практика (по 
профилю специальности) 144 144 144 36 36 108 108

ПM.03.ЭК Экзамен квалификационный 6 6 6 6 6

ПМ.04

Организация и ведение 
процессов приготовления, 
оформления  и подготовки к 
реализации холодных и 
горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и  форм 
обслуживания

418 268 392 124 52 8 18 214 214 204 178 8 18

МДК.04.01

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного 
ассортимента 

7 82 20 72 52 20 4 6 38 38 44 34 4 6

МДК.04.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, 
напитков сложного 
ассортимента 

7 114 32 104 72 32 4 6 68 68 46 36 4 6

УП.04 Учебная практика 7 72 72 72 36 36 36 36

ПП.04 Производственная практика (по 
профилю специальности) 7 144 144 144 72 72 72 72

ПM.04.ЭК Квалификационный экзамен 7 6 6 6 6

ПМ.05

Организация и ведение 
процессов приготовления, 
оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных,  
мучных кондитерских 
изделий сложного 
ассортимента с учетом 
потребностей различных 
категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания

676 448 650 202 88 8 18 324 324 352 326 8 18

МДК.05.01

Организация  процессов 
приготовления,  подготовки к 
реализации хлебобулочных,  
мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента 

6 116 22 106 84 22 4 6 72 72 44 34 4 6

МДК.05.02

Процессы приготовления,  
подготовки к реализации 
хлебобулочных,  мучных 
кондитерских изделий 
сложного ассортимента 

6 194 66 184 118 66 4 6 72 72 122 112 4 6

УП.05 Учебная практика 144 144 144 72 72 72 72

ПП.05 Производственная практика (по 
профилю специальности) 216 216 216 108 108 108 108

ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 6 6 6 0 6 6

ПМ.06
Организация и контроль 
текущей деятельности 
подчиненного персонала

324 220 308 68 40 20 4 12 324 308 4 12
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6
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МДК.06.01
Оперативное управление 
текущей деятельностью 
подчиненного персонала

8 138 40 128 68 40 20 4 6 138 128 4 6

УП.06 Учебная практика 0 0

ПП.06 Производственная практика (по 
профилю специальности) 8 180 180 180 180 180

ПM.06.ЭК Квалификационный экзамен 8 6 0 6 6 6

ПМ.07

Выполнение работ по одной 
или нескольким профессиям 
рабочих, должностям 
служащих                        
Выполнение работ по  
профессии 16675 Повар

352 222 326 104 42 8 18 132 122 4 6 62 62 158 142 4 12

МДК.07.01
Технология приготовления 
кулинарной продукции массового 
спроса и еѐ отпуск

2 96 24 86 62 24 4 6 96 86 4 6

МДК.07.02
Обработка сырья, приготовление 
кулинарных изделий простого 
ассортимента

4 70 18 60 42 18 4 6 26 26 44 34 4 6

УП.07 Учебная практика 3 72 72 72 36 36 36 36

ПП.07 Производственная практика (по 
профилю специальности)

4 108 108 108 108 108

ПM.07.ЭК Квалификационный экзамен 4 6 6 0 6 6

Всего часов во 
взаимодействии с 
преподавателем и 
самостоятельной работы

5580 3290 0 5376 2046 1778 40 66 130 612 612 864 828 14 22 612 600 6 6 864 808 20 36 612 586 8 18 900 894 6 612 560 16 36 504 488 4 12

П
Практическая подготовка 
учебная и производственная 
практики (СВОД)

УП.00 Учебная практика

ПП.00 Производственная практика 
(по профилю специальности)

Преддипломная
практика

ГИА.00
Государственная итоговая 
аттестация, включающая 
демонстрационный экзамен

Подготовка выпускной
квалификационной работы

Защита выпускной 
квалификационной работы 
(дипломная работа 
(дипломный проект), 
включающая проведение 
демонстрационного экзамена

ОБЩИЙ ОБЪЕМ 
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 
ПРОГРАММЫ

Эк
Экв
ДЗ
З

КР

144

72

144

72

4 2 2

1

6

1

2

6

1

2

12

2

4

1

2

1

7 6

4 1Экзаменов по дисциплинам и МДК (без учета физической культуры)
Экзаменов квалификационных по ПМ 
Дифференцированных зачетов (без учета физической культуры)
Зачетов (без учета физической культуры)
Курсовых работ (проектов)

1

864

0

5940 612 864 612

0 0 0 252 108 288 180 180

864 612 900 612

1512

504

1008

144

216

0 36 108

216

180

36 108 72 36 144 108 0

144

288324 144 432


